Vitejte ve svété

Mockmill 100 a 200




STRUCNY PRUVODCE

Pfed prvnim pouzitim.

Namelte hrst obili a poté mouku zlikvidujte. Tim odstranite vSechny mineralni necistoty z vyrobniho
procesu, které mohly ulpét na frézovacich kamenech.

Dulezité upozornéni pro model Mockmill 200: odstrarite systém uzamykani mlecich kamen( vloZzeny
do ustroji vyrobcem pro Ucely prepravy.

Zaciname

1. Pfipojte zastrcku k elektrické zasuvce

2. Umistéte misku pod skluz

3. Vyberte stupen mleti

4. Zapnéte mlyn

5. Pfidejte zrno do nasypky a po namleti mlynek opét vypnéte.

BEZPECNOSTNi OPATRENI A BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
Pfed prvnim pouzitim Mockmillu si peclivé prectéte tyto informace

Vybér zrna

PouZivejte pouze zrna zbavena necistot (bézné v nabidce retailovych retézcll). Necisté zrno mulze
obsahovat malé kaminky a jiné necistoty, které mohou nenavratné poskodit mleci kameny. Mleti jinych
potravin nebo latek, nez které jsou uvedeny na stranach 5-6, mlzZe poskodit mlyn a zrusit zaruku. V
pfipadé pochybnosti a otazek kontaktujte vyrobce zaslanim e-mailu na info@mockmill.com

Pro mleti pouzivejte pouze sucha zrna

VIhké zrno muze zpUsobit vytvoreni nezadouciho filmu na mlecich kamenech. Tento film Ize nasledné
odstranit mletim vysuseného zrna (mlynek musi byt nastaven na mleti nahrubo). V pfipadé
pochybnosti pritlacte jadro zadni stranou polévkové lZice na tvrdy povrch: Pokud se rozbije hlasitou
prasknutim, je zrno suché. Zrna, ktera jsou pfilis vihka pro mleti, mohou byt rozmackana a pak vypadaji
jako vélcovany oves. Zito by mélo byt skladovdno nejméné $est mésicli po sklizni pred mletim. Vice
informaci o rdznych typech zrn a jejich pouziti, stejné jako nastaveni stupnd mleti, naleznete na
webovych strankach vyrobce mockmill.com v ¢asti Sluzba/Napovéda.

Zpusob uZiti
Model Mockmill 100 a 200 je uréen vyhradné pro domaci poufZiti, tj. pro mnozstvi odpovidajici béZznym
pozadavkim rodiny. Neni urcéen pro komercni poufziti, pti kterém je mleto velké mnozstvi obili.

Mileti kofeni

Mockmill Ize taktéz vyuZit pro mleti suseného koreni véetné pepre, koriandru, kardamonu, skofice a
dalsich. Vezméte prosim na védomi, Ze néktera koreni, jako je skotice, mohou vyZadovat rozdéleni na
mensi ¢asti, aby se dostaly do mleciho Ustroji Mockmillu. Aroma namletého kofeni lze odstranit
pomletim mensiho mnozstvi zrna (napftiklad pSenice nebo ryze).

Potraviny obsahujici oleje
Zdrzte se mleti orechd nebo jinych olejnatych potravin, jako je sezam nebo mak. Dokonce i kdvova
zrna obsahuji velké mnozstvi oleje, ktery zanechava film na mlecich kamenech.

Cisténi mlecich kament a mleci komory

Zvolte hrubé mleti a pomelte asi pul $alku suchého zrna, jako je psenice nebo ryze. Pfi mleti presurite
voli¢ nastaveni mleti z hrubého na jemné a zpét. V zdvaznych pfipadech, kdy na kamenech ulpél tvrdy
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film, je vhodné povrch filmu opatrné narusit Spickou noze. Tim se vytvofi lepsi prostiedi pro proces
c¢isténi. Pri tomto postupu dbejte zvySené pozornosti a neposkodte noZzem samotné mleci Ustroji.

Uréeni
Mockmill je elektrické zafizeni a je uréen pouze pro manipulaci a obsluhu dospélymi osobami.

Upozornéni
Do mleci nddoby nesahejte rukou ani nevkladejte Zadné predméty (napfriklad Izice nebo Sroubovaky).
Pokud tak ucinite, mGze dojit ke zranéni vasi osoby a/ nebo poskozeni mlecich kamend zafizeni.

Cisténi

Mockmill nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny. Kryt otirejte lehce vlhkym hadrikem. Je
dllezité, aby do mlynku nevnikla Zadna kapalina. Mleci kameny nesmi byt ¢istény vodou nebo vihkym
hadrikem! Pred Cisténim pfistroj vidy odpojte od pfivodu elektrického napéti.

Soucasti

A: Kryt nasypky

B: Nasypka

C: Voli¢ hrubosti mleti

D: Stupné hrubosti mleti (skala)
E: Skluz

F: Vypinac

G: Napdjeci kabel

H: Zakladna
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OTEVRENi MOCKMILL

Pokud Mockmill nefunguje spravné nebo pokud existuje podezieni na silné znecisténi mleciho Ustroji,

Ize Mockmill otevfit a dikladné mleci komoru vycistit.

V takovém pfipadé postupujte podle nize

uvedenych pokynd, v pfipadné nejistoty postup jesté ovérte shlédnutim instruktaznich videi na

strankach vyrobce https://mockmill.com/eu/help/support.

1. Demontaz volice hrubosti mleti

rucicek.

-

Odpojte Mockmill od elektrické zasuvky. Odsroubujte
voli¢ hrubosti otdcenim proti sméru hodinovych

2. Sejmuti nasypky

Umistéte ruce mezi nasypku a horni ¢ast pouzdra a
obéma ukazovacky stisknéte dva vystupky na zadni
strané horni ¢asti smérem dovnitf. Pfitom zvednéte
nasypku a odkryjte mleci komoru.

Nyni miZete otevfit frézovaci komoru odSroubovanim
velkého kulatého vicka krizem uprostred proti sméru
hodinovych rucicek.

4. \Vyjmuti statoru

(@

Nyni miZete vyjmout horni kdmen (stator) a prostor
vycistit. Spodni kamen (rotor) je nasledné viditelny, je
pfipevnén k hrideli motoru. Po vycisténi opét vlozte
horni mleci kAmen na plvodni misto.
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5. Uzavieni mleci komory

Nasroubujte zpét kulaty uzavér, utdhnéte 2 - 3 otackami,
dokud neucitite silny odpor. Nasledné otocte vicko o
Ctvrtinu zpét. Otocte opét vicko, dokud neuslysite slabé
tikani.

6. Montaz volice hrubosti mleti

R Nasroubujte voli¢ zpét nékolika pootocenimi, ale zcela

jej neutahujte. Nyni zatlacte smérem k poloze 1 na skale
\J v
1

hrubosti a dotdhnéte.

DALSI NAVOD K OBSLUZE

Na webovych strankach vyrobce najdete dalsi dokumenty, tipy, triky a videa obsahujici navody
k obsluze a udribé v ¢asti https://mockmill.com/eu/help/support. Informace jsou dostupné
v anglickém a némeckém jazyce.

MLETI A UPRAVA NASTAVENI
Mockmill mlzete pouzit k mleti vSech nize uvedenych potravin. Ostatni, neuvedené suroviny mohou
poskodit mlyn a zrusit narok na zaruku.

Mékka zrna Mockmill 100 Mockmill 200 Esencialni
Tvrda zrna Stupnice hrubosti Stupnice hrubosti oleje
Semena mleti mleti
Lusténiny

Amarant

Pohanka

(nepoufzit loupanou ani prazenou)
Chia semena 6-7
Spalda

Einkorn psenice
Emmer psSenice 0
Zelena Spalda
Oves

Hrasek suseny
Milet

Kamut

Cizrna 4-5 3-4 -

o|o

0-1
0-1

(R

~N
1

=
NN

[
=

|
=

RlR(Rklw|k
[N
1

Kafe a Chleba s.r.o., B.Némcové 358, 25075 Karany - www.kafeachleba.cz 5




Mékka zrna Mockmill 100 Mockmill 200 Esencialni
Tvrda zrna Stupnice hrubosti Stupnice hrubosti oleje
Semena mleti mleti
Lusténiny
Fazole bilé, ¢ervené 1 1 -
Cocka 1 1 -
Semena vI¢i bobu 2 2 -
Kukufice (ne popcorn) 1-2 1-2 -
Cirok obili 0-1 2-25 -
Je¢men s trupem 1 1 -
Dlouhozrnna ryze (nepfedvarenad) 0-1 0-1 -
Quinoa 0-1 0-1 -
Séjové boby 0-1 0-1 -
Zito 1 1 -
Psenice 1 1 -
Byliny a koreni Mockmill 100 Mockmill 200 Esencialni
Stupnice hrubosti Stupnice hrubosti oleje
mleti mleti
Anyz cely 4 4-5 v
Semena piskavice 1 2-25 -
Semena fenyklu 2 3 v
Rozmaryn (suseny) 2 2 -
Kardamonové lusky 0-1 0-1 v
Semena koriandru 1 2 '
Kmin 4 v
Hrebicek 3 4 v
Anyz hvézdicky 2-3 3 v
(naldmejte na malé kousky)
Pept 2 2 -
Fazole Tonka 9 10 '
Skofice cela 0-1 2 -
(naldmejte na malé kousky)

NASTAVENI

Mockmill ma velmi Sirokou $kalu nastaveni a je navrzen pro velmi presné sefizeni. Je prednastaven tak,
abyste slyseli tichy zvuk kamen( — dotyk v poloze volice 1 pfi volnobéhu bez obili. Toto je nastaveni
nejjemnéjsi, s pozici volice na skale 10 docilite opacny vysledek.

Pokud neuslysite Zadny hluk mleti pti poloze voli¢e 1 nebo velmi silny hluk mleti jiZ z Grovné 2, upravte
prosim Mockmill takto: Povolte packu stupnice hrubosti dvéma otackami, zatlacte packu na nastaveni
10 a packu znovu utdhnéte. Nyni posurite packu smérem nastaveni 1. Jakmile je patrné mirné tikani,
znovu uvolnéte packu, pohybujte s ni k nastaveni 1 a pevné ji utdhnéte. Pokud neni slySet Zadny zvuk
kontaktu mlecich kamen( (jemné tikani), opakujte postup.

Nazorné video na téma sefizovani mlynu najdete taktéz v sekci Instructions for use na webovych
strankach vyrobce https://mockmill.com/eu/help/support.
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RESENI POTIZi
Vyrobce poskytuje zakaznik(im podporu prostfednictvim emailové adresy info@mockmill.com.

ZARUKA A OPRAVY

Vyrobeck Mockmill 100 a 200 je uréen vyhradné pro domaci pouZiti. Nad ramec zdkonné dvouleté
zaruky poskytované prodejcem spotiebitellim v Ceské republice garantuje vyrobce moznost rozsiteni
zaruky proti vadam materidlu az na 6 let od doby nakupu. Pro mozZnost budouciho uplatnéni této
zaruky prosim  fadné  registrujte své zafizeni online na  webovych  strankach
https://mockmill.com/eu/warranty-registration. Rozsifenou zaruku poskytuje pfimo vyrobce, zakaznik
se v takovém pripadé obraci na vyrobce napfimo.

Rozsitena Sestiletd zaruka nekryje poskozeni kiehkych ¢asti produktu, jako je napfiklad nasypka zrna
nebo skluz na mouku, a dale pak vad, které byly zplsobeny nespravnym pouzitim mlynku. Pro vymény
malych dili nebo sjedndni pozaruc¢ni opravy, nad ramec zdkonné dvouleté zaruky poskytované
prodejcem v Ceské republice, Ize kontaktovat vyrobce na e-mailové adrese na adresu
info@mockmill.com. Stejny postup plati pro uplatnéni naroku z rozsifené sSestileté zaruky poskytované
naprimo spolec¢nosti Mockmill.

WOLFGANG MOCK GMBH
Habitzheimer StralRe 14
64853 Otzberg

Germany

+49 6162 50 99 660
info@mockmill.com

PREPRAVNI OBALY A RECYKLACE
Pfepravni obal vyvinuty vyrobcem dokonala chrani Mockmill 100 / 200 pred poskozenim. Pro Gcely
budouci prepravy zafizeni jej zakaznik(im doporucujeme uchovat.

Likvidace starého spotiebice

Preskrtnuté logo ,popelnice”, které je zobrazeno na produktech, baleni a/ nebo pravodnich
dokumentech znamenaji, Ze jste povinni dodrZovat zakonné predpisy, tj. likvidovat produkt v souladu
s mistni legislativou. Spravnou likvidaci vyrobku pomahate chranit Zivotni prostfedi. Pro blizsi
informace o sbéru a recyklaci elektro odpadu se obratte na mistniho poskytovatele sluzeb. Po vyrazeni
Z provozu se ujistéte, Ze je pristroj skladovan mimo dosah déti.
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TECHNICKE DETAILY A OBSAH BALENiI

INapajeni: 12207230V (50 Hz) |
‘Rozméry: H380 X220 x 190 mm ‘
2 roky
Pozn. mozZnost az Sestileté rozsifené zaruky poskytované vyrobcem
Zaruka: pfimo koncovym zakaznikim — nutno naplnit podminky registraci

na strankach vyrobce a dodrZzovanim pokyn( k obsluze. Narok v
ramci rozsirené zaruky zakaznik uplatiiuje pfimo vici vyrobci, vice
informaci v ndvodech k obsluze.

‘Télo mlynku:

HARBOBLEND® vyrobeno z recyklatu

‘Véha:

[Mockmill 100 - 6,6 Kg / Mockmill 200 - 8 Kg

‘Délka privodniho kabelu:

HlSOcm

‘v{/téinost (pSenice):

Hcca. 100g hladké mouky/min (model 200 — cca 200g/min)

‘Stupeﬁ ochrany:

‘Mleci kameny:

Hkorundové keramika

‘Kapacita nasypky (psenice):

1100 ¢

lotaeky (50 Hz):

Hcca. 1.300 / Min

‘V\'/kon:

|
|
|
|
|2 }
|
|
|

[Mockmill 100 - 360W / Mockmill 200 - 600W

Obsah baleni:

Mockmill s pfivodnim kabelem, uzivatelska ptirucka v EN/DE — ¢eska
verze je ke stazeni na strankach prodejce

‘Stupné mleti:

Hproménlivé, velmi jemné az hrubé (skala 1-9) ‘
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